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Vieillissement de 9 ans en cuve inox sur lies fines 

100% Meunier 2008

Note d'agrumes confits, d'orange
sanguine et de pivoine signe de son
évolution

Teinte jaune pâle 

Attaque vive et puissante, puis gourmande
avec des arômes de fruits confits laissant
sur une finale pleine de fraicheur


